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La crisi non abita al Pastificio Palandri
Al top da cingue gwwmzzom continua a puntm'e solo mﬂa qudlita

PISTOIA. La qualiti da oltre un se- tocomugareallape:foneimpmn—
colo; oltre 100 formati di pasta, espor- . - ditoria e tradizione, commercio e
tagioni in tutto il mondo prodotti ma 3iua]1tﬁ del prodotto. Nato dall’idea

la wngudziione della ditta dfa;méi];are Vfalente Palandrl, bisnonno di Al-
passa 0 ue ‘attunale proprietari gasﬂﬂ
ﬁn Pasﬁgo P inlzialmente eraun attivi
in oltre un secolo di attivita, ha sapu- terale al negozio di alimen

1m1gha Patandri diarrivare al-

«Al mio bisnonno - spiega
Aldo Palandri- venne in men-
te che avrebbe potuto produr-
re Ja pasta per i clienti del
suo negozio e cosl inizio la
produzione che allora era per
‘1 pochi abitanti della zona: a
quel tempo stava a Fornacet-
te di Masiano». Negli anni -
Tattivita si @ ingrandita: nel
1911 venne comprata una cal-
daia a vapore che ha sostitui-
to 'asino nel far muovere il
torchio. Nel 1921 1 cifuil
trasferimento neil attuale se-
de in via Bonellina 154, luogo
idoneo per la vicinanza del
fiume Brusigliano di cui il pa-
stificio - sfruttava 1'energia
idraulica con cui veniva mes-
sa in moto la turbina per lm-
pastare. «In realta - disgn
do - spesse il proce ento 51

-

intermmpeva perché le an-
guille che popolavano il fiu-
. me intasavano la macchinay.
Nel 1929 inizid poi il passag-
gio all'energia -eléttrica. La

guerra fu un periodo di crisi
cheebbellsuo ﬁeioe quand01
ttadini di Bone

da]]a fame, invasero il

ndendo futto cid che c'e-

tro. Successivamente un
bombalda.mento ¢ un incendio
recarcno danni molﬁo gravi ai
macchinari, ma nel 1952 it pasti-
ficio venne rinnovato e inaugu-
rato nuovamente. Da allora la
produzione @ rimasta presso-
ché invariata almeno per quan-
to riguarda la uantl daJ 150
ai 200 quintadi al gior-
no. Se infatti ¢’ staw un'evolu-

zione € un progresso nella pro-
permesso alla

duzione, che ha

 dai fighi di

uinta generazione ala gui-

a ] pastificio, questo & smto

utto rivolto versola ¢ ualita.
«Le crisi econo e, com-
resa quella attuale - afferma
\do Palandri - non si affronta-
10 riducendo i costi delle mate-
]E &, com] do ciog quel-
quahta eriori. Noi com-
:riamo la semola in un unico
wosto da oltre trent’anni, al Mu-
ino del Borgioli di Calenzano,
erché lo riteniamo il m)glmre
ibbiamo sempre mantenuto la
[ualita della fradizione. Alcune
parche di pasta, per accelerare
1 - processo mgmdumone e
puindi per produrre di piq,
ipesso. utilizzano essiccazioni
reloci ad alte temperature che
0, secondo me, Impoverisco-
10 e snaturano alcumn

prieta della pasta. A volte vedo
al supermercato che mezzo chi-
lo di pasta costa pochi centesi-
mi e mi chiedo sempre come
sia possibile, visto che la semo-
Ia costa addirittura di pii. Pro-
babilmente usano farine diver-
se che cotte a temperature ele-

vate non gin e
passo coi ternpi
i Palandn, dunque vuof Jﬁg
mantenere se-1on

ualita: impegno anche
33.]1& uinta generazione, cioé
0, Monica 27 an-
ni) e Luca (29 anni), i quaii han-
no ideato una nuova linea di

* stache segue Panticaricetta del 1

1a trafilatura A} bronzo e essic-
cazione a basse temperature,
confezionata mxsacchetti di car-
ta. L’attenzione alla qualiti del-
la pasta & testimoniata anche

dalla linea bio! che rico-
pre circa il 50% produzio-
ne, a cui & affiancata un’altra li-
nea a marchio ‘nop’, l'equiva-
lente rghUsa delnostromar
chio ‘bio’, che impone Tuti-

]izzodJ 0 e semola ancera
diverse. questo i Palandri
vendonoanchelalompastaa .

molti i di acquisto solida
le; gruppi fm:gle
prang soltanto prodotti 1ocah,

nuini-e fatti nel rispetto del-
feambuente e dei diritti dei lavo-

«Per me & per mio fratello -
spiega Monica Palandri - rima-
nere nell'azienda di famiglia &
una responsabilita a cuinon vo-
levamo sottrarci, oltre che un
grande orgoglio». Monica & en-
trata a lavorare negli uffici del-
l'azienda nel zoooﬂ subito doﬂ
aver Ccol d.lploﬂm
maturita, 1o stesso ha fatto Lu-
ca che & entrato nelia ditta nel
1998 e che, oltre a gestire 'am:
ministrazione come la sorella, é
addetto anche alla riparazione
delle macchine.
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